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CAIET DE SARCINI Co
PENTRU ATRIBUIREA CONTRACTULUI DE PRESTARI SERVICII -CATERING
Furnizare masa caldi pentru elevii din Scoala Gimnazialia Siveni, comuna Siveni,
judetul Ialomita
55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul isi va elabora propunerea in
vederea atribuirii contractului de achizitie publicd de prestdri sevicii - pregatirea,
prepararea si livrarea zilnica a mesei calde pentru elevi, la sediul Scolii Gimnaziale
Saveni, din Comuna Saveni, judetul lalomita.

Cerintele prezentului caiet de sarcini sunt minimale.

Organizarea si desfasurarea achizitiei se desfdsoard conform prevederilor
cuprinse in: Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificarile si
completarile ulterioare; HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica
/acordului cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si
completarile ulterioare;

La intocmirea ofertei tehnice elaborata in baza prezentului caiet de sarcini,
operatorii economici vor trebui sd tind cont de prevederile: HG nr.24/2024.

Avand in vedere faptul ca Scoala Gimnaziald Saveni, nu dispune in prezent de
cantind si conform deciziei consililiu de administratie al scolii, s-a optat ca suportul
alimentar sa fie masi caldi in regim catering, hrana putind fi servita in sala de clasa,
cu respectarea prevederilor Ordinului ministrului sanatatii nr.1456/2020 pentru
aprobarea Normelor de igiend din unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna
si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile ulterioare, conform art. 3 alin. (1)
punctul b) din HG nr.24/2024 privind instituirea Programului national "Masa séndtoasd".

Prin Hotarérea de guvern nr.24/2024 a fost aprobat Programul national ,,Masa
sandtoasa”, care constd in acordarea zilnica, cu titlu gratuit, a unui suport alimentar
constand intr-o masa calda sau, dupa caz, intr-un pachet alimentar.



Obiectul contractului de achizitie public il constituie furnizarea, respectiv
pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale Saveni
sub forma de masi calda in regim catering, cu data Inceperii prevazuta in contract.

Astfel vor beneficia de mas3 caldi un numar estimat de 340 elevi de la Scoala
Gimnaziala Saveni.

Dreptul de a beneficia de masé caldd pe perioada cursurilor, conform structurii
anului scolar, il au:

- elevii / pregcolarii prezenti la activititile didactice pe perioada
cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se acorda pe
perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

- elevii/prescolarii care participa la activitati didactice prin
intermediul tehnologiei si al internetului, conform scenariilor de organizare si
desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare;

- elevii / prescolarii care au acces limitat la tehnologie si care isi
desfasoara activitatea de invatare prin mijloace alternative, altele decat tehnologia si
internetul, in cadrul scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de
legislatia in vigoare.

Prin elev / prescolar prezent la cursuri se intelege elevul / prescolarul care a
participat la cel putin o ora de curs / zi in cadrul scenariilor de organizare si desfasurare a
cursurilor, potrivit Ordinului ministrului educatiei si al ministrului sdndtatii, interimar, nr.
5.338 / 20 /15/2021 pentru aprobarea masurilor de organizare a activitatii in cadrul
unitatilor / institutiilor de invatamant in conditii de siguranta epidemiologica pentru
prevenirea imbolnavirilor cu virusul SARS-CoV-2, cu modificérile si completarile
ulterioare. Elevii si pregcolarii prevézuti mai sus primesc produsele zilnic.

Preluarea produselor se realizeazd de catre parinti / reprezentati legali /
ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, de cétre elevi, pe baza
evidentelor de participare la cel putin o ora de curs/ zi, conform deciziei la nivel local si
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

Contractul de achizitie se va derula pand la sfarsitul anului 2024 in perioada
desfagurarii activitatii didactice, operatorul economic avand obligatia de a asigura zilnic
pregitirea, prepararea si livrarea mesei calde pentru elevii care frecventeaza cursurile
Scolii Gimnaziale Siveni in cantitdtile si continutul caloric stabilit prin HG 24/2024
privind instituirea Programului national "Masa sanatoasad".

contractului de prestiri servicii de catering in vederea furnizarii unui pachet alimentar precum
si valorile asociate acestuia s-a tinut cont de:
> Numarul maxim de copii beneficiari ai unititii de Invatdmant este repartizat
astfel: 340, din care:
1. Prescolari : 94 elevi (5 grupe)
2. InvitimAant primar: 133 elevi (7 clase)
3. invigémﬁnt gimnazial: 113 elevi (7 clase)

> Numadrul de zile de scoald/ cu activitate didacticd repartizate in cadrul
contractului sunt mentionate mai jos:



Anul scolar 2023-2024
1. Mai 2024: 18 zile;
2. Tunie 2024: 14 zile;

Anul Scolar 2024-2025
1. Septembrie 2024: 16 zile;
2. Octombrie 2024: 19 zile;
3. Noiembrie 2024: 20 zile;
4. Decembrie 2024: 15 zile.

VALOAREA ESTIMATA TOTALA A CONTRACTULUI: 477.196,80 LEI FARA TVA,
la care se adaugda TVA 9%.

Limita pe unitate de produs: Valoarea maxima / beneficiar este de 13,76 fara TVA,
respectiv 15 lei cu T.V.A., valoare ce cuprinde pretul produselor, cheltuielile de transport, de
distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Pretul ofertat per portie nu se ajusteaza.

NOTIFICARI PRIVIND SUPLIMENTAREA/DIMINUAREA NUMARULUI DE ELEVI
PREZENTI

In cazul in care, conform legislatiei in vigoare, programul scolar se modificd iar numarul de
elevi creste sau scade, unitatea scolard are obligatia de a notifica prestatorul cu minim 24 ore
inainte, pentru diminuarea sau suplimentarea numarului de portii.

Portiile vor fi preparate, pregitite si distribuite de cétre ofertanti, in conditiile si
continutul caloric, stabilit prin norma de hrand prevazutd de legislatia in vigoare, ordin nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate scolarilor si a principiilor
care stau la baza unei alimentatii sanitoase pentru copii si adolescenti

Masa va fi compusa dintr-un fel principal de méncare, tip felul II + desert. in
vederea realizdri meniului se va tine cont de principalii furnizori de energie ai
organismului, care sunt conform cu ordinul 1563/12.09.2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdnatoasepentru copii si adolescenti:

= Proteina (carne, branza, oua, proteina vegetald);
= Lipide(grasimi) ;
= Glucide (dulciuri, fructe, legume, cereale):

Suportul de masi calda va fi livrat in caserole de unica folosinta, care se inchid
etans pentru a mentine méncarea caldd, insotit de tacadmuri de plastic de unica folosinta,
sigilate, servetel, introduse in pungd de utilizare alimentard. Caserolele, tacamurile,
servetelele si pungile vor fi incluse in pretul ofertei.

Produsele alimentare vor fi livrate zilnic catre unitatea scolard, iar In cazul In care
acestea nu vor fi servite intr-un interval de 60 minute de la livrare, vor fi pastrate pand la
servire In conditii igienico sanitare si de sigurantd a alimentelor in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare.

Meniul pe fiecare zi a sdptdmanii va fi stabilit impreund cu personalul de conducere a
scolii.

Acelasi meniu nu va fi furnizat doua zile consecutiv. Pentru a monitoriza modul
de utilizare a resurselor financiare disponibile §i pentru a asigura un aport nutritional
adecvat ofertantii vor defalca costurile ( fara TVA) per portie pe categorii:

1. Materie prima;



2. Prepararea Hranei;
3. Transport;

in cadrul procesului de selectie vor fi considerate ¢4 indeplinesc criteriul cel mai bun
raport calitatepret, acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibila per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

cantitdtii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea per portie, numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta
numdrului de copii.

Operatorul economic autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, vor péstra si vor prezenta organismelor
de control competente documentele comerciale tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum si documentele care sd ateste calitatea §i siguranta acestora, dupd
caz. Unitatea de Invatimint are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente
fiecarei distributii. Avizele vor fi insotite de declaratia de conformitate.

Produsele alimentare trebuie s respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificdrile si completérile ulterioare. Produsele lactate (unt,
branzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organiziri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE)
nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului;
SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparita (cascaval). Pentru grupele speciale de
consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd, gluten sau alte probleme de naturd
medicalid - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist in limita
valorii zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoare adaugata. Tipul de hrand
de regim si cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de furnizare fiind
specificate pentru fiecare elev.

La nivelul Scolii Gimnaziale Séveni au fost identificati un numar de 3 elevi, din
totalul populatiei scolare, cu restrictii alimentare, astfel:

- Un elev cu alergie la proteina din lapte si ou;
- Un elev cu alergie la vinete;
- Un elev cu alergie la gluten,

4 it biologici
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitdtile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi de: Ziua producerii pentru masi

caldi;

Pentru depozitarea in scoald se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor previazute de legislatia in
vigoare, asigurate de cétre beneficiar - unitatea de invatdmant. Produsele alimentare vor
fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producdtor, cu respectarea prevederilor
legale 1n vigoare.



Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatea scolard, respectiv
elev sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate
sanitar veterinar §i pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei
in vigoare.

Distribuirea pachetelor/suportului alimentar catre unitatea scolara se va face la
ora 11.00 (intervalul aprobat pentru servirea suportului alimentar fiind 11.45-12.00).

Unitatea scolard, va centraliza numirul total de pachete, pe clase, necesar zilei
respective prin procedurd internd, si va transmite furnizorului numéarului exact de pachete
(cu sau fard intolerantd alimentara, restrictii de ordin religios) necesar pentru fiecare clasa.

Distributia se va efectua pentru fiecare clasd separat, etichetind cu denumirea clasei
si numarul de portii existent.

Produsele alimentare distribuite conform Programului a unui suport alimentar
pentru prescolarii si elevii din unitdti de Invatdmant preuniversitar de stat se analizeazd
doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au
metodele de analiza acreditate.

Conform Ordinului 1456/2020, art 34, litera d, este responsabilitatea furnizorului
sd asigure efectuarea anchetei alimentare de citre un specialist, In lunile mai, octombrie
si decembrie si sa prezinte rezultatul acestei anchete alimentare unitatii scolare.

In conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE)
nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de
abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si
a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului
(CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Pentru produsele distribuite de unitatile de alimentatie publicd se va indica la
livrare, printr-un document scris care insoteste produsele : denumirea produsului,
substante care provoacd alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data
producerii si sintagma ,, PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

» Nu se adaugi aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome
si gust an cazul mancdrurilor calde preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care
urmeazd si fie servite elevilor; de asemenea produsele de origine animald si
nonanimald din care se prepard aceste mancaruri trebuie si respecte legislatia in
vigoare privind aditivii permisi a fi addugati inalimente.



» Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singurd datd, fiind un ulei de calitate superioard;
» Ceapa pregatitd in prima fazi nu se prajeste ci se inabusa cu apa;

» Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a
fi addugati In alimente:

> Mancarea livrata trebuie gatitd in dimineata zilei 1n care se serveste , pastrandu-se in
conditii sanitar veterinare si pentru siguranta alimentelor precum si 1n conditii igienico
sanitare si la temperaturi corespunzétoare conform legislatiei in vigoare;

» Serecomandd imbogdtirea ratiei de vitamine si sdruri minerale prin folosirea de salate
din cruditati

> Evitarea mancarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant
ori a cdror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

» Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere ;

> Nu se vor permite méancaruri precum tocdturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite
ca omletd la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite;

» Unitatea de invatamant in care se desfasoard programul pilot au obligativitatea de a
pastra 48 de ore proba din alimentele servite copiilor conform legislatiei in vigoare;

Variantele orienative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Sanitate Publica Conform ANEXEI 2 din HG 24/2024 privind instituirea Programului
national "Masa sanatoasa":

1. ciorba de legume;

2. supd de pui cu legume;

3. ciorbd de vacutd cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gritar;

5. méancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vitd;

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabd de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si brénza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salat;



24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosatd la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.

Masa calda va fi compusa din doud componente:
o Felul tip II (fel principal) — Conform ANEXEI 2 din HG 24/2024;

o Desert- fruct proaspéat, compot, budinca, iaurt, dulciuri facute in bucdrie;

1) Declaratie privind neincadrarea in prevederile art.59-60 din Legea 98/2016

2) Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164 din Legea
98/2016 privinda chizitiile publice;

3) Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 165 din Legea-
98/2016 privind achizitiile publice;

4) Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 167 din Legea
98/2016 privind achizitiile publice;

5) Declaratie privind respectarea conditiilor de mediu, social si cu privire la
securitateasi sdndtatea In munca si protectia muncii;

6) Imputernicire daca e cazul;

7) Certificat constatator emis de ONRC in termen de valabilitate la data depunerii
ofertei din care rezulta obiectul de activitate al operatorului economic si din care
sd reiasd concordanta codului CAEN cu obiectul contractului;

8) Document eliberat de ONRC privind Beneficiarul Real al fondurilor;

9) Certificate privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor, taxelor
sau contributiilor bugetul general consolidat al statului(bugetul local, bugetul de
stat) la momentul depunerii ofertei;

10) Cazierul judiciar al operatorului economic, si al membrilor organului de
administrare, de conducere sau supraveghere al respectivului operator operator
economic, sau a celor ce au putere de reprezentare, de decizie sau de control in
cadrul acestuia, aga cum rezulta din certificatul constatator emis de ONRC / actul
constitutiv;

11) Acord asociere/ acord subcontractare dacd e cazul;

Modele de declaratii se gasesc in sectiunea de formulare .

Ofertantii vor prezenta metodologia de implementare a contractului, modalitatea de
furnizare, respectiv servire a mesei calde, continutul, variantele de meniu, modalitatea de
preparare a hranei, modalitatea de livrare si de servire, capacitatea tehnicd si profesional,
modul de ambalare etichetare simarcare.

Ofertantii au obligatia de a face dovada conformitdtii serviciilor solicitate prin
prezentul caietde sarcini.

Furnizorul va asigura cel putin 5 variante de meniu ce vor fi descrise in anexa la
formularul de ofertd, iar o variantd nu va fi livratd de mai mult de o singurd data pe
saptdména. Variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de
Sanatate Publicd sunt prevdzute in Anexa 2-Normele minime obligatorii care trebuie
respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi, prevazute in Hotarare nr.24 din
11 ianuarie 2024 privind instituirea Programului national ,,Masé sa@natoasa”.



Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice documentele care dovedesc faptul
ca suportul alimentar va fi produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor. Acesta se va distribui sub formd ambalatd (caserole), in
conformitate cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor
alimentare.

De asemenea se vor prezenta copii ale certificatelor de inmatriculare si ale
documentelor ce atestd avizarea sanitar-veterinara a autovehiculului/autoutilitarei cu care
asigurd transportul.

Personalul operatorului economic care distribuie alimentele catre prescolari si elevi
va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie
adecvat.

Ofertantul va specifica adresa exacta a punctului sdu de lucru (localitatea, strada,nr.)
si va estima timpul de livrare (exprimat in numarul de minute) de la punctul propriu al
ofertantului si pana la punctul de livrare indicat de beneficiar, conform aplicatiei Google
Maps. Timpul de livrare maxim acceptat este de 30 de minute.

Ofertantul va face dovada ca cel putin 5 persoane din cadrul angajatilor sii au
calificarea de bucatar - cerinta este obligatorie si neindeplinirea acesteia va conduce
la declararea ofertei ca fiind neconforma.

Ofertantul va depune o declaratie privind respectarea cerintelor prevazute in Caietul de
sarcini.

In cadrul documentelor achizitiei publice, in cazul in care au fost definite specificatii
tehnice prin indicarea de licente, procedee speciale, mérci etc se considera cd sunt Insotite
de mentiunea ,,sau echivalent”.

Ofertele care nu satisfac cerintele tehnice ale autoritatii contractante vor fi declarate
neconforme.
In cadrul propunerii tehnice se vor prezenta:

1. Metodologia de implementare a contractului, modalitatea de furnizare, respectiv
servire a mesei calde, continutul, variantele de meniu, modalitatea de preparare a
hranei, modalitatea de livrare si de servire, capacitatea tehnica si profesionald, modul
de ambalare etichetare gimarcare.

2. Copie dupd autorizatia de functionare emisa de Directia Sanitar Veterinara si pentru
Siguranta alimentelor pentru activitatea de restaurant/ catering si copie dupi
autorizatia de functionare emisa si vizatd de Primadrie;

3. Copie dupd autorizatie sanitar -veterinard emisa de Directia Sanitar Veterinara si pentru
Siguranta alimentelor pentru mijlocul/mijloacele de transport cu care se va efectua
distributia suportului alimentar si copia certificatului de inmatriculare:

4. Lista cu persoanele angajate care vor fi implicate in producerea, manipularea si distributia
meniurilor, certificate/diplome de calificare profesionald pentru bucatari, certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sindtati si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a
personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificérile si
completdrile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitétii desfasurate, conform HG
nr.355/2007 privind supravegherea sanatitii lucratorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare; Precizdm cd, in conformitate cu prevederile art.20 din Ordinul MS nr. 2.209
din 13 iulie 2022, certificatul anterior indicat are o valabilitate de maxim 3 ani de la data
emiterii;




5. Ofertantul va depune in cadrul propunerii tehnice declaratii pe proprie rdspundere cu
numarul mediu anual de personal al operatorului economic care presteazd servicii ort
executd lucrari in alimentatie publica din ultimii 3 ani.

6. Ofertantul va face dovada ca are experientd in domeniul alimentatie publica, subdomeniul
servicii de catering, prin facturi si contracte de prestari servicii, din ultimii 3 ani.

7. Lista cu utilajele folosite in procesul tehnologic de preparare a hranei.

8. Declaratie privind timpul de livrare al pachetelor alimentare;

9. Declaratie privind respectarea cerintelor prevazute in Caietul de sarcini.

10. Orice alt document care dovedeste indeplinirea cerintelor din documentatia de atribuire
(cu exceptia celor mentionate anterior).

ropunerea financiara va fi prezentata conform Formularului de oferta
anexat la prezenta documentatie. Lipsa formularului de oferta reprezintd lipsa
ofertei, respectiv lipsa actului juridic deangajare in contract.

Perioada de prestare a serviciilor de catering folosita pentru ofertare va acoperi
numdrul zilelorde scolarizare/persoand/perioada contractuald. Pretul contractului este
ferm si nu se ajusteazi. Plata se va face pe baza meniurilor efectiv livrate, pe baza
procesului verbal de receptie semnat de comisia de receptie de la nivelul unitatii scolare-
avizat de conducatorul unitatii scolare, a centralizatoarelor zilnice intocmite de unitatea
scolard cu numairul de elevi beneficiari, la care se ataseaza copii dupa documentele de
livrare (avize, certificate de conformitate, alte documente).

Propunerea financiara se va prezenta in RON (fard TVA). Propunerea financiara va
contine:

1) Formularul de oferta;
2) Anexa la formularul de oferti cu defalcarea pretului portiei pe categorie (
materie prima,prepararea hranei, distributia/servirea);
'3) Declaratie privind termenul de valabilitate al ofertei, care nu trebuie sa fie
mai mic de 2 luni de la data limita de depunere a ofertei;

Lipsa formularului de ofertd si a anexei reprezinta lipsa ofertei, respectiv lipsa actului
juridic deangajare in contract

NOTA!!

Avand in vedere obligativitatea unititii de invitamant de a pastra 48 de ore probe din
pachetul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca
fiecare livrare sa fie insotitd de o proba gratuiti a pachetului alimentar. Aceasta va
avea Inscris continutul , ziua si ora producerii.

Intocmit,
Consilier Achizitii Publice
Radulescu Madalin-Adrian



